Zatgcznik nr 2 do Zapytania ofertowego z dnia 24 lutego 2026 r.
Znak sprawy: CIM.271.3.2026

Zatacznik nr 1 do Umowy nr ......ecvevviennns . Opis przedmiotu zaméwienia: Swiadczenie ustugi cateringowej na potrzeby wydarzen
organizowanych w Centrum Innowacji Miejskich — Urban Lab

Lp. Grupa potraw Opis cateringu Liczba oséb
1|Obiad — przy zamodwieniu || danie - do wyboru 2 zupy: 1 wegetariariska i 1 miesna: Nie mniej niz 5 0s6b
Ustugodawca zastrzega sobie | 1. Krem borowikowy — groszek ptysiowy; i nie wiecej niz 400
mozliwos¢ wybrania jednej| 2. Krem pomidorowy — ser ple$niowy/grana padano/grzanki; 0s6b
pozycji z obiadu I lub Ii 3. Krem z biatych warzyw — groszek ptysiowy;
4. Krem z dyni — grzanki/jarmuz;
5. Zurek — kietbasa/jajka/boczek wedzony/pieczywo;
6. Barszcz czerwony — paszteciki/krokiety;
7. Bogracz — pieczywo;
8. Strogonow — pieczywo.
Il danie: Nie mniej niz 5 oséb
1. Potrawa z migsem lub ryba — do wyboru 1 pozycja: i nie wiecej niz 400
= kieszonka drobiowa — szpinak suszone pomidory/ziemniaki opiekane, 0sob

= schab faszerowany — ser plesniowy/suszony pomidor/ sos maslany/gnocchi,

= schab duszony - sos mysliwski/puree ziemniaczane lub ziemniaki podsmazane,

= indyk zapiekany — suszone pomidory/szpinak/ser/ puree ziemniaczane lub ziemniaki
podsmazane,

= poledwica wieprzowa — demi glace/ puree ziemniaczane lub ziemniaki podsmazane,

= dorsz pieczony w ziotach — sos cytrynowy/ryz maslany,

= bitki wieprzowe — sos wtasny/kluski $lgskie.

2. Suréwki — do wyboru 4 pozycje:
= kapusta czerwona,
= marchewka z mandarynka,
" mizeria,
= ¢wikta,
= mix satat,
= selerowa z rodzynkami,
= surdwka z biatej kapusty.
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Desery (1 zestaw)

Zestaw | - deserki do wyboru MIX (3 szt. na osobe):
1. Mini deserki:

= jagodowe,

= truskawkowe,

= pannacotta z wisnig,

= brzoskwiniowe.
2. Babeczki:

= 7 toffii biatg czekolads,

=z musem truskawkowym, bitg Smietang z mascarpone i owocami.
3. Mufiny

= czekoladowe z adwokatem lub budyniem,

= waniliowe z lemon care.

Zestaw Il do wyboru 1 pozycja:

1. Mini torciki serowy — na czekoladowym brownie z musem malinowym,
2. Ptysie — z wisnig/optulony krem $mietankowy,

3. Croissant z owocami z konfiturg czekoladowa.

Nie mniej niz 5 oséb
i nie wiecej niz 400
0s6b

Lunch (1 zestaw)

Zestaw | - do wyboru MIX (5 szt. na osobe)
1. Tartinki:
= tartinki z salami, satatg zielong, papryka swieza, oliwka,
= tartinki z szynkg konserwowg, satatg zielong, pomidorkiem koktajlowym, ogdérkiem
zielonym swiezym.
2. Koreczki:
= kurczak, ciabatta, gruszka swieza, figa suszona,
= ser ple$niowy dojrzewajacy, oliwki zielone, pomidory suszone,
= mozzarella mini kulki, pomidorki koktajlowe, oliwki czarne,
= kabanos, chleb zytni, papryka swieza.
3. Tortilki:
= tortilki z szynkg konserwowag, satatg zielong, serkiem ziotowym, ogdrkiem zielonym
sSwiezym, papryka swiezg,
= tortilki z salami, satatg zielong, serkiem z pomidorami suszonymi, parmezanem,
= tortilki z tososiem wedzonym, rukolg, serkiem chrzanowo-koperkowym, pomidorkami
koktajlowymi.
4, Satatki:

Nie mniej niz 5 osob i
nie wiecej niz 400
0s0b uczestniczacych
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satatka grecka,

satatka z kurczaka z selerem naciowym i Zurawing,
satatka z kurczakiem i stonecznikiem,

satatka z rukoli, pieczonym burakiem i serem kozim.

5. Finger food:

ser kozi w szynce dojrzewajgcej/gruszka/rukola,

nuggetsy z sosem tzatzyki,

rolada szpinakowo — tososiowa,

roladka z tososia na grzance/toso$/serek/ogdrek/papryka,

tartaletka wege szpinak/suszone pomidory/burak/ser kozi,

bruschetta/tapenada z zielonych oliwek/pomidorki koktajlowe/szynka dojrzewajaca,
szasztyk z boczniaka i papryki,

val au vent z pastg tunczykowsa,

mini burger z wotowing/satata/pomidor/ogdrek/ser cheddar,

mini burger z szarpang wieprzowing/satata/pomidor/ogérek/cebula marynowana,
mini burger drobiowy/satata/ogdrek konserwowy.

Zestaw lI:

1. Taca wedlin;

2. Galaretki wieprzowe i drobiowe;
3. Babeczki faszerowane;

4. Tartinki — mix kanapek;

5. Ruloniki z szynka.

Ustugodawca zastrzega zamowienie wybranej pozycji z grupy potraw podczas jednorazowego wydarzenia. Nie jest zobowigzany do zamdwienia
jednoczes$nie wszystkich pozycji z tej kategorii na jedno zamowienie.
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Dodatkowe informacje:

Ustugobiorca nie moze dostarczac ustugi za posrednictwem podwykonawcow.

Ustugobiorca dostarcza w szczegdlnosci wiasne stoty, stoliki kawowe, szklanki, filizanki, zastawe stotowg wraz ze sztuécami oraz petng
dekoracje we wtasnym zakresie, serwetki papierowe i materiatowe (obrusy powinny by¢ czarne, naciggane na stét i stoliki. Dekoracja
powinna by¢ ustalona z Ustugodawcg przed dostarczeniem ustugi). Dekoracja stotéw winna sktadac sie z zywych kwiatéw oraz
dodatkéw dostoswanych do wydarzenia.

W ramach zaméwienia Ustugobiorca jest zobowigzany do:

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)

zapewnienia doswiadczonej obstugi kelnerskiej;

zapewnienia obstugi przez wykwalifikowany i uprawniony do tego typu Swiadczen personel;

przygotowania, dowozu i podawania positkéw do siedziby Ustugodawcy, w ktérym bedzie odbywato sie wydarzenie;
przygotowania stotow koktajlowych w sposéb uzgodniony z Ustugodawcg;

przygotowania positkdw w formie szwedzkiego stotu;

estetycznego podawania positkow;

uporzadkowania pomieszczen po zakonczeniu wydarzenia.

Wszystkie dostarczane potrawy powinny by¢ swieze i przyrzgdzone w dniu dostawy, ze swiezych, posiadajgcych aktualne terminy
waznosci produktéw zywnos$ciowych.
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